INSTRUKCJA UZYTKOWANIA NACZYN ,KOCIOLKOW ZELIWNYCH

Podczas mycia musimy zrezygnowac z stosowania wszelkich detergentéw, bo jest to
przyczyng wyptukiwania ttuszczu konserwujgcego zeliwo. Jesli naczynie zeliwne diugo nie jest
uzywane, powinno sie usungc stary ttuszcz. By to zrobi¢, nalezy wsadzi¢ naczynie do piekarnika
rozgrzanego do temperatury stu sze$édziesieciu stopni Celsjusza, a nastepnie stopiony ttuszcz wytrze¢
przy pomocy papierowego recznika. Teraz zaleca sie wysmarowac naczynie zeliwne olejem jadalnym,
mastem czy margaryng. Ma to stuzy¢ konserwacji az do kolejnego uzycia. Nie powinno sie wlewac¢ do
goracego naczynia zimnych ptynéw, ani przechowywa¢ naczynia zamknigtego pokrywa, trzeba tez
zrezygnowac z szorowania. W przypadku pojawienia sie rdzy, powinno si¢ zlikwidowa¢ jg zmywakiem z
metalu albo szczoteczkg (uwaga, zeby my¢ delikatnie). Nastepnie naczynie zeliwne nalezy ponownie

wysmarowac ttuszczem, poczekac na jego wchtoniecie i jego nadmiar wytrze¢ papierowym recznikiem.



